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Prehrambeno-biotehnoloski laboratorij e

lzvjestaj o ispitivanju maslinovog ulja  495-25
(Sifro uzorka)

Datum zoprimanja uzorka: 24.11.2025. Datum izdavanja izvjestajo: 5.12.2025.
_Podaci o kupcu e e —
Naziv: O P G Turlnela
Adresa: Mali Turini 23, 52231 Nedescina

Padaci 0 uzorku ™ (kategoriju je deklarirao kupac; za potvrdu deklarirane kategorije treba ispitati parametre (1)-(8))
Kategorijo kvalitete: Ekstra dfevitansko maslinove ulje
Noziv proizvoda: "Turinela Special Edition"

Opis uzorka i postupka uzorkovanjo:

Uzorak je zaprimljen u dvjema bocama od tamnog stakla, zapremine 0,25 | za kemijsku i 0,5 litara za senzornu analizu. Boce su bile napunjene do
vrha i originalno zatepljene. .

~ Institut se odrice odgovornosti vezano uz informacije dob:vene no‘ kupca. Rezultati ispitivanjo | izjovo o suklad i u ovom izvjestaju odnose se samo na ispitoni
uzorak, ali ne i no ulje od kojeg je uzorak izraden jer loboratorij nife odgovoran za uzorkovan

Rezultati analizo

| Svojm kvalitete (groni¢ne vrijednasti za pettot 2 M:yema Jedinico o
| Ekstra djevicansko prema EUAIOC) nesigurnost
ﬂzrmmo-xmusm ISPITIVANIA Datum ispitivonjo:  01.-02.12,2025.
| (1) Kisal'ost 150, sn; 0,09 i 0 01 Neloinl.ho nlunm MO.! {AH ‘,f :cow 20/Dac No 3mev1 zou
! {2) Pcroksldni bm} (5 20,0) 26+01 }mmzm M'O2 1A)]*] |€OI/T.20/Doc. No 35/Rev.1 zau
I 3) K232 (<2,50) Nije ispitona [
D . ] L -
| 14) K268/270 (<0,.2) Nije ispitano r Mas {A)f*] |COI/T.20/Doc. No 19/Rev.5 2019
(5) AK (<0,01) Nije ispitang [ :
ODREDIVANJE UDJELA ETILNIH ESTERA :vosxom Datum ispltivanja /
. — : e i
|16 Eﬁlnlemrimasnm kfseﬂnn (s 35) Nije ispitano |mg / kg ulja
- - R | MO4 (A) | * | COI/T.20/Doc. No 28/Rev.3 2022
Voskovi {C42 - C‘G’ (s 150) Nije ispitang ‘m',f kg ulja
SENZORNO ISPITIVANJE Datum ispitivanja: /
(7) Medijan glavne mane (=0,0) Nije ispitone [ |
:_fsji'!l;fﬁdn voénosti (>0,0) Nije spitano e o \MOS5 (A) | The International Olive Council's method for |
| Sl & o bl o:;':?x:' |rhe orgonoleptic assessment of virgin olive oil |
Medijan goréine (nema granice) ‘*'u-" ispitano (COI/T.20/Doc. No 15/Rev. 10 2018)
f— o —
| Medijan pikantnosti (nema gronice) Nije ispitano l ‘
. b e mimp— —_l
ook e o a . . 8 Mos [10€ metoda (COI/T.20/ Doc. No 15/Rev. 10
i, W 2013,‘{?0&0 33

(EU) - DELEGIRANA UREDBA KOMISLIE (EU) 2022/2104 ad 29 srpnja 2022,
{10C) - 10C TRADE STANDARD APPLYING TO OLIVE QILS AND OLIVE POMACE OILS (COI/T.15/NC No 3/Rev. 21 June 2025)
(A) Metoda akreditirana prema normi ISO/IEC 17025:2017 standordu

Izjava o sukladnosti - nije primjenjivo

Napomena laboratorija: Prema PROVEDBENOJ UREDBA KOMISUE (EU) 2022/2105 od 29. srpn}a 2022. fPrHog H.‘ Tabﬂm 1 ) .fprema
Trzisnom standardu Medunarodnog vijeca za maslinu (COI/T.15/NC No 3/Rev. 21 June 2025), kategoriju kvalitete definiraju svojstva
kvalitete (1) - (8), a ako somo jedan parametar ne odgovara graniénim vrijednostima smatra se da nije sukladno sa deklariranom
kategorijom kvalitete. Prema tome, za ovaj uzorak ne moie se potvrditi sukladnost sa deklariranom kategorijom kvalitete jer za
paramerre ko;.f nisu Isp:tan.f m;e pomato ,‘e l.‘ vrrjednost unutar zahtjeva za dek!anranu kategor.‘,ru kyma,,&
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Im u cijelosti. Kraj izvjestajo.
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Ko laboratorijo:

Dr sc. Marina t.u.lmf

lzvjesitaj se ne smije b .bezadobren}o,‘g%m

F biotehnolodki lat ladten je kao slutbeni | i 2a analizu g uljau ima sluiberghdsgngrpla (MO1 - M0B).
Panel za ku analizu 8 ulja laiten je kao slulbeni i pmhlmnllm panel od nmnn Mlnlsurma Dollor.ﬂmdl RH (MOS) | nalazi se na popiiu emlunlh Plnoll ELI
Im]n nije obuhvad gom pr lab ja od 1OC-a| ** jé koje nije ukljué up ) i ja|*** Ispiti koje nije ob b
Karla Huguesa B, T +385 52 408 300 institut@iptpo.hr 0IB 03850982961
52440 Poret, Hrvatska F +385 52 431652 www.iptpo.hr MB 3421031
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