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Prehrambeno-biotehnoloski laboratorij IPT.7.8-PBL-0b02-24.04
Izvjeitaj o ispitivanju maslinovog ulja  494-25
(4ifra uzorka)
Datum zaprimanjo uzorke:  24.11.2025. Datum izdavanja izvjestoja: 5.12.2025.
_Podaciokupcu T S i R i ———
Naziv: O P G. Turinela
Adresa: Mali Turini 23, 52231 Nedescina

Podaci o uzorku ~ (kategoriju je deklorirao kupac; za potvrdu deklorirane kategorije treba Ispitati parametre (1)-(8))
Kategorijo kvalitete: Ekstra djevicansko maslinovo ulfe
Noziv proizvoda: "Turinela Buza"

Opis uzorka | postupka uzorkovanjo:
Uzorak je zaprimljen u dvjema bocama od tamnog stakla, zapremine 0,25 | za kemijsku i 0,5 litara za senzornu analizu. Boce su bile napunjene do

vrha | originalno zaéepljene.

MOS (A) [IOC metoda (COI/T.20/ Doc. No 15/Rev, 10 |
|2018,i l‘ufh‘.-33 P
(EU) - DELEGIRANA UREDBA KOMISLIE (EU) 2022/2104 od 29. stpnfo 2022
(10C) - 10C TRADE STANDARD APPLYING TO OLIVE QILS AND OLIVE POMACE OILS (COI/T.15/NC No 3/Rev. 21 June 2025)
(A) Metoda akreditirana prema normi ISOAEC 17025:2017 standardu

~ Institut se odride odgovornosti vezano uz infi ije dobis od kupca. Rezultat! ispitivanja | izjava o sukladnosti u ovom izvjeStaju odnose se samo na ispitani
uzorak, oli ne | na ulje od kojeg fe uzorak fzraden jer lab if nije odg 20 uzorkovan
Rezultati analiza
i Surojm kvalitete (graniéne vrijednosti za Reslios! % Mijerna edinicn Wit
| Ekstra djevidansko prema EUAOC) nesigurnost
FJZJKILNO-KWHSKA ISPJWANM Dextuim n ispitivonja: 01 -02 12. 2025
: (1) Kiselost (<0.60) l 0,10 £ 0 01 % oleinske kiseline MOI mn': 1€0/1.20/Doc. No umev 12017
@) Pcroksidn! broj (£ 20, m lI 23+01 'lmEqONk' MGZ A)|*] |€COI/T.20/Doc. No 35/Rev.1 2017
! (3) K232 {<2,50) | Nije ispitono } _
s PR TERS S | e}
(4) K268/270 (0,22 J Nije J'H-“'Iurm ls |MO3 (A)]*] |COI/T.20/Doc. No 19/Rev.5 2019
(5) 8K (s0,01) | Nije is ,rurnrlr
ommnmmz uom.A Eru.mn :sram | vosxom Datum ispitivanjo: |
(6) Etﬂm‘ esteri masnih ka'seh‘na (£35) Nije Ispitano m:m up
b— L PR T ookl -1 —— ——1MO4 (A) | *|COI/T.20/Doc. No 28/Rev.3 2022
Uoskow‘ (C42 - ca6) (- 150 [ Nije ispitano 5ml /g ulja |
SENZORNO ISPITIVANJE Datum ispitivanja: [
:‘7J Med!]an gfnvne mane (=0,0) ‘ Nije ispitono
[ E = \MOS (A} | The International Olive Council’s method for
Nije ispitar percepe |
e M!dﬂa" Mookt |'>OOJ —— e | - il o ,::::'N“:d % i I;‘h |m organoleptic assessment of virgin olive oil
Medljan gorﬂnc (nema granice} ‘ Nije ispitano (COW/T.20/Doc. No 15/Rev. 10 2018)
Medijan pikantnosti (nemo granIce} : Nije ispitano | |
!

Neobvezna terminologijo u svrhe oznofavanjo:

Nije primyenpvo

Izjava o sukladnosti - nie primjenjivo

Napomena laboratorija: Prema PROVEDBENOJ UREDBA KOMISLE {EU} 2022/2105 od 29. srpnja 2022, {Prﬁog ll., Tablica 1.) i prema
Tr#i§nom standardu Medunarodnog vijeca za maslinu (COI/T.15/NC No 3/Rev. 21 June 2025), kategoriju kvalitete definiraju svojstva
kvalitete (1) - (8), o ako samo jedan parametar ne odgovara granicnim vrijednostima smatra se da nije sukladno sa deklariranom |
kategorijom kvalitete, Prema tome, za ovaj uzorak ne moie se potvrditi suklodnost sa deklariranom kategorijom kvalitete jer za |
parometre koji nfsu Isp!ranf n.‘;e poznaro jeli vruednast unul‘ar zaht;eva z0 dekn‘anmnu kutegonju kvalitete. 3
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lzvjestaf se ne smije umnolovati bez odo, ﬁ%-’m u cijelosti. Kraf izvjedtaja.

|j oviadten je kao slutbeni laboratori) za analizu masli uljau wﬂbl - MOE).

. Panel za analizu g ulja Insti laiten je kao sluibeni | profesionalni panel ed strane Mirﬂnmm gnljenrlwm RH {M05) i nalazi se na popisu oviadtenih Pl nela EU.
koje nije cbubvaé i ) ija od acc«| o upmunu knjl nljl ukljutens u Ji T upl:Mim l,n Buh Y
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